SAISONALE SPEZIALITATEN - 2026

MWilder Winter

Herbstliche Aromen - Regionale Wildkuche - Winterliche Klassiker

¢

VORSPEISE

Hausgemachte Wildterrine

_ 16,80 €
Cumberland-Sauce, Preiselbeeren, Feldsalat und
gerostetes Brioche
Winterlicher Feldsalat 14,50 €
Gebratener Wildschinken, Birne, Walnusse und
Kartoffeldressing

WILDGERICHTE

Rehragout nach Jagerart 26,50 €
mit Speck, Perlzwiebeln, Preiselbeeren, glasierten
Champignons und hausgemachten Butterspatzle
Geschmorter Hirschbraten 2550 €

Kraftige Portwein-Wildsauce, Apfelrotkohl und
hausgemachte Kartoffelknodel

FUR 2 PERSONEN

Rehrucken ,,Baden-Baden*

mit gefullten Schmorapfeln, Kartoffelkrapfen, karamellisierten
Maronen und Rosenkohl

84,50 € fur 2 Personen

AB 4 PERSONEN - BITTE VORBESTELLEN

DESSERT

Bratapfel mit Marzipanfillung
Vanillesauce, Walnusskrokant und Zimteis

11,00 €
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