
Hausgemachte Wildterrine
Cumberland-Sauce, Preiselbeeren, Feldsalat und
geröstetes Brioche

S A I S O N A L E  S P E Z I A L I T Ä T E N  ·  2 0 2 6

Wilder Winter

Rehragout nach Jägerart
mit Speck, Perlzwiebeln, Preiselbeeren, glasierten
Champignons und hausgemachten Butterspätzle 

Winterlicher Feldsalat
Gebratener Wildschinken, Birne, Walnüsse und
Kartoffeldressing

26,50 € 

16,80 €

14,50 €

Herbstliche Aromen · Regionale Wildküche · Winterliche Klassiker

V O R S P E I S E

W I L D G E R I C H T E

Geschmorter Hirschbraten 
Kräftige Portwein-Wildsauce, Apfelrotkohl und
hausgemachte Kartoffelknödel

25,50 € 

Rehrücken „Baden-Baden“
mit gefüllten Schmoräpfeln, Kartoffelkrapfen, karamellisierten

Maronen und Rosenkohl

84,50 €

F Ü R  2  P E R S O N E N

   für 2 Personen

A B  4  P E R S O N E N  ·  B I T T E  V O R B E S T E L L E N

Bratapfel mit Marzipanfüllung
Vanillesauce, Walnusskrokant und Zimteis 11,00 € 

D E S S E R T
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