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Spargelkarte

11.05.2026 bis 31.05.2026

Spargelcremesuppe
Spargelravioli mit (Kirschtomaten und (Blattspinat

Portion Stangenspargel, sauce Hollandaise
mit(Kpduterfladle oder (Kartoffel
mit paniertem Schweineschnitzel
mit (Maispoulardenbrust
mit Jachssteak

mit Qlepsteak

Skreifilet auf cremigem Spargelragout mit

Pommes Pauphine

Puett aus Firamisu und Rhabarberkompott, dagu

@assionsfruchtsorbet

8,90 €

16,50 €

26,50 €
29,50 €
31,00 €
35,00 €
38,00 €

33.50 €

12,50 €
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Vorspeisen
Carpaccio vom Rind mit Salatbouquet 18,50 €

Bunte Blattsalate mit karamellisiertem Ziegenkase,
Rote Beete, Birne und Walnuss 13,50 €

Beilagensalat 550€
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Suppen
Rinderkraftbruhe mit GrieBkloBen 8,90 €
Ungarische Gulaschsuppe 8,90 €
Champignoncremesuppe mit Croutons 8,90 €

Hauptgerichte vegetarisch/vegan

Spargelravioli mit Kirschtomaten und Blattspinat 16,50 €

SuBkartoffelcurry mit Reis (vegan) 13,50 €

Gebratener Blumenkohl auf Kichererbsen-Paprika-Plree mit
Bohnensalat (vegan) 15,50€

Hauptgerichte
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Salatteller mit gebratener Maispoulardenbrust 16,50 €

Palatschinken Hortobagyer Art

Pfannkuchen mit Fleischflllung und Paprikarahmsauce 18,50 €

Hahnchenbrust & Keule in Paprikarahmsauce garniert
mit hausgemachten Knopfli 22,50 €

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites 18,50 €

Ein Paar Julius Koller “s Paprikawurst mit Sauerkraut
und Kartoffelsalat 18,50 €

Medaillons von der Schweinelende mit Pilzrahmsauce,
hausgemachten Spatzle und Marktgemuse 24,00 €

Rumpsteak mit Krauterbutter, Speckbohnen
und Kartoffelgratin 33,50 €

Zwiebelrostbraten mit Schmorzwiebeln,

hausgemachten Spatzle und Marktgemuse 31,00 €
Lachsfilet auf cremigem Wirsing mit Petersilienkartoffeln 31,50 €
Beilage zusatzlich 3,50€
SoBe zusatzlich 3,50€

Dessert
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Vanilleeis mit heiBem Beerenragout 6,50 €
Walnusseis mit warmer Hagebuttensauce 7,50€

Palatschinken ,,Gundel Art“

mit Nussfullung und Rum-Schokoladensauce 7,50 €

Dreierlei Sorbet mit frischen Fruchten 12,50 €
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WeiBwein
Deutschland

Riesling, trocken
Furstenfass, 2023

Sauvignon Blanc, trocken

Schloss Affaltrach, 2025
Knackig, grasig, exotisch — absolute Spitzenklasse

Bacchus, halbtrocken

Winzergemeinschaft Franken EG, 2023
Frisch, feine Aromen von Grapefruit, Holunderbliite,
etwas Paprika und Limette mit feiner RestsiiBe

Silvaner, trocken

Winzergemeinschaft Franken EG, 2023
Saftig, belebende Sédure mit harmonischem Abgang

Blauer Spatburgunder Blanc de Noir, trocken
Weingut Groebe, Bio, 2023

Italien

Pinot Grigio
Anico Casale, 2024

Sehr volles Aroma, fruchtig, nicht zu siss. Passt ideal
zu Schalentieren, vegetarischen Gerichten oder zur Vorspeise.

Ungarn

Gruner Veltliner, trocken QbA
Duna-Tisza kézi, 2023

frisch, fruchtig und pfeffrig

0,25l

0,251
0,75l

0,251
0,75l

0,251
0,75l

0,75l

0,251
0,75l

0,251

6,20€

9,80€
29,10€

7,60€
21,90€

7,60€
21,90 €

35,20€

8,80 €
24,00€

4,50 €
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Rose & WeiBherbst
Deutschland

Schwarzriesling WeiBherbst halbtrocken,

Firstenfass, 2023 0,251 6,20 €
Lemberger WeiBherbst, feinherb 0,251 9,60 €
Schloss Affaltrach, 2025 0,751 27,00 €

Sehr lebendig und verfiihrerisch, abgerundet mitfeiner RestsiiBe

Italien
Bardolino DOC 0,251 7,50 €
Vitis Nostra, 2023 0,75l 21,50 €

Harmonischer und zart mandelténiger Geschmack.
Leichtes Trinkvergnigen mit fruchtig, frischer Duftfiille

Rotwein
Deutschland

Trollinger trocken, 0,251 6,20 €
Flrstenfass, 2022

Lemberger trocken, 0,251 6,20 €
Firstenfass, 2022

Trollinger mit Lemberger halbtrocken 0,251 6,20 €
Firstenfass, 2023

Acolon, feinherb 0,251 9,60 €

Schloss Affaltrach, 2025 0,75l 27,00 €

Feine Sé&ure triff betonte Frucht — internationaler Wein
mit wiirttembergischem Charme, Chefins Liebling!

Sankt Laurent, feinherb 0,75l 32,70 €
Weingut Groebe, 2022

Italien
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Primitivo Puglia
Anico Casale, 2024

Mundfiille und ausgewogene Sii3e sowie Séure.
Der Abgang zeichnet sich durch SiiBe Frucht aus.

Chianti, DOCG

Vitis Nostra 2024
Elegante, leicht und wiirzig mit Frucht und einem Hauch von Veilchen.

Gute Intensitat mit feinen Tanninen.

Ungarn

Zweigelt, QbA, trocken
Duna-Tisza ké6zi, 2023
Rubinrot, mild, fruchtbetont, samtig im Geschmack

Spanien

Rioja Crianza D.O.Ca

Contede, 2018
Intensiv kirschrote Farbe. Dichte Aromen von Walbeeren und
Kirschen, leichte Rostaromen. Kréftig, elegant mit intensiver Frucht

0,251
0,75l

0,251
0,75l

0,251

0,251
0,75l

8,80 €
24,00€

8,80€
24,00€

4,50 €

12,00 €
34,00 €
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Sekt& Co0 0,11
Altes Brauhaus Sekt, Demi Sec 0,1l 500€
Schloss Affaltrach 0,75l 32,00€
Sekt-Orange 5,00€
Prosecco 4,50 €
Groebe Seccolino, weiB 4,80 €
Groebe Seccolino, rose 4,80 €
Prickelnder Apfelsaft, Groebe, alkoholfrei 3,50€
Aperitif
Martini dry, bianco oder rosso 5cl 4,50 €
Sherry dry 5 cl 4,50 €
Sherry medium 5 cl 4,50 €
Aperol Spritz 7,00 €
Hugo 7,00 €
Lillet Wild Berry 7,00 €
Lillet Tonic 7,00 €
Campari Orange 7,00 €
Campari Soda 7,00 €
Martini Floreale mit Apfelsaft, alkoholfrei 7,00 €

Alkoholfreie Getranke
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Teinacher Gourmet medium 0,751 6,00 €
Teinacher Gourmet medium 0,51 4,00 €
Teinacher Gourmet medium 0,251 2,50€
Teinacher Gourmet still 0,751 6,00 €
Teinacher Gourmet still 0,51 4,00 €
Teinacher Gourmet still 0,251 2,50€
Afri Cola 0,331 3,50€
Afri Cola ohne Zucker 0,33 | 3,50 €
Afri Bluna Orange 0,33 | 3,50€
Afri Bluna Zitrone 0,33 | 3,50€
Teinacher Cola Mix 0,33 | 3,50€
Apfelsaft 0,21 3,00 €
Apfelsaftschorle 0,2 | 3,00 €
Apfelsaftschorle 0,4 | 4,20€
Orangensaft 0,21 3,00 €
Orangensaftschorle 0,2 | 3,00 €
Orangensaftschorle 0,4 | 4,20 €
Johannisbeersaft 0,2 | 3,00 €
Johannisbeersaftschorle 0,2 | 3,00€
Johannisbeersaftschorle 0,4 | 4,20€
Rhabarbersaftschorle 0,2 | 3,00 €
Rhabarbersaftschorle 0,4 | 4,20 €
Bitter Lemon 0,2 L 3,00 €
Tonic 0,21 3,00 €

Biere
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Haberlen Pils 0,3 L 3,50 €
Haberlen Pils 0,5 | 4,60 €
Haberlen Spezial 0,3 | 3,20€
Haberlen Spezial 0,5 | 4,50 €
Radler aus Haberlen Spezial 0,3 3,20€
Radler aus Haberlen Spezial 0,5 | 4,50€
Ladenburger Hefeweizen 0,3 L 3,20€
Ladenburger Hefeweizen 0,5 | 4,60 €
Ladenburger Alt Schwabisch dunkel 0,3 L 3,20€
Ladenburger Alt Schwabisch dunkel 0,5 L 4,60 €
Ladenburger Hefeweizen, dunkel 0,5 4,60 €
Ladenburger Hefeweizen, kristall 0,5 L 4,60 €
Ladenburger Hefeweizen, alkoholfrei 0,5 | 4,60 €
Ladenburger Bleifrei, alkoholfrei 0,5 4,60 €

Spirituosen 2 cl
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Asbach Uralt 8J 6,00 €
Baileys 3,50 €
Gordon “s Gin 6,00 €
Grappa di Nonino Chardonnay 6,00 €
Henessy VSOP 7,00 €
Linie Aquavit 3,50€
13 Eichen Distillers Apfelspirituose 34 % vol. 3,50€
13 Eichen Distillers Zwetschgenwasser 38 % vol. 3,50€
13 Eichen Distillers Birnenspirituose 34 % vol. 3,50 €
13 Eichen Distillers Streuobst Cuvée 40 % vol. 3,50€
13 Eichen Distillers Bohnapfel 40 % vol. 3,50€
13 Eichen Distillers Aprikose 38 % vol. 3,50€
13 Eichen Distillers Haselnussgeist 40 % vol. 3,50€
13 Eichen Distillers Oaky-Plum, Sherryfass 40 % vol. 3,50€
13 Eichen Distillers Wildkirschbrand 40% vol. 3,50 €
Ervin Bohn Williams-Christ Birnenbrand 40 % vol. 3,50€
Ervin Bohn Mirabellen-Brand 40 % vol. 3,50€
Ervin Bohn Himbeer-Spirituose 40 % vol. 3,50€
Bitter 2 cl
Averna 3,50€
Jagermeister 3,50 €
Ramazotti 3,50 €
Unicum 3,50 €
Unicum Zwetschke 3,50 €

HeiBgetranke
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Espresso *

Doppelter Espresso *

Tasse Kaffee *

Cappuccino *

Milchkaffee *

Kaffee Latte *

Schokochino *

HeiBe Schokolade

Glas Tee

*auch als entkoffeiniert erhaltlich

2,50€
4,20€
2,80€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,00€



