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HOTEL - EVENTS
RESTAURANT,

Genussvolle Momente durchs Jahr 2026!
Entdecken Sie unsere saisonalen Highlights!
Traditionelle Kuche, frische Zutaten und
liebevoll zubereitete Spezialitaten — lassen
Sie sich im Jahresverlauf von besonderen

Feinster Fisch aus Fluss
und Meer gepaart mit
WeiBweinen aus der Region

Feier oder Tagung geplant?

downloaden und
Wunschtermin

Feine Spargelgerichte
dazu WeilBweine
aus der Region

Spargelzeit Spargelzeit

Feine Spargelgerichte
dazu WeiBweine
aus der Region
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www.hotel-gaildorf.de
GrabenstraBBe 9 - 74405 Gaildorf
Tel.: +49 7971 269940

Tisch bequem

online reservieren:

leckeren, abwechslungs-

HIJJ/\(J Start Mittagstisch mit
reichen Gerichten!

01.01. Neujahr // 06.01. Heilige Drei Kénige // 14.02. Valentinstag // 16.02. Rosenmontag // 17.02. Faschingsdienstag //
18.02. Aschermittwoch // 03.04. Karfreitag // 05.04. Ostersonntag // 06.04. Ostermontag // 01.05. Tag der Arbeit /

14.05. Christi Himmelfahrt // 24.05. Pfingstsonntag // 25.05. Pfingstmontag // 04.06. Fronleichnam

2026



Genussmomente

Sommergenuss Sommergenuss Herbstgenuss Genussmomente Adventszeit

Frische Salate Pfifferlingsktche Haxenwochenende 02.-04. Wild und herbstliche Weihnachtliche Leckereien
mit spritzigen mit Auswahl Weihnachtsfeier 2026: Ungarische Woche 19.-25. KUrbisspezialitaten, und Gluhwein
Weinen sommerlicher Weine Jetzt direkt |hren Neuer Wein und Gluhwein
Wunschtermin reservieren! Zwiebelkuchen
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I Unser Mittagstisch
MOEI Montag - Freitag mit leckeren 15.08. Mari& Himmelfahrt // 03.10. Tag der Deutschen Einheit // 31.10. Reformationstag // O1.11. Allerheiligen // : !O : !6

—/ b hs| ichen Gerichten! 18.11. BuB- und Bettag // 06.12. Nikolaus // 24.12. Heiligabend // 25.12. 1.Weihnachtstag // 26.12. 2.Weihnachtstag // 31.12. Silvester
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